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Quelques mots sur notre Maison: 
 
Passé le portail de fer forgé, on se rend ici à demeure au terme de la 
fraîche allée des platanes du parc, romantique et encore un peu sauvage. 
Apparaissent alors le mas, où sont logés la réception, le restaurant… et, 
dominant noblement le parc, l’élégante bâtisse Second Empire du 
Château de Montcaud, où chaque hôte aime à retrouver, en toute 
simplicité, l’assurance d’un séjour pensé dans ses moindres détails de luxe, 
de culture et de nature… dont nombre d’ingrédients sont issus de 
l’agriculture biologique, fruits, légumes et condiments utilisés par le Chef. 
 

… sur nos Chambres:  
 

Meublées et décorées avec raffinement, nos vingt-quatre chambres avec vue 
sur le parc,  s’étagent sur les trois niveaux du Château et quatre chambres 
au Mas.  
Nous nous ferons un plaisir de mettre gracieusement à disposition l’une de 
nos Junior Suites au Château pour la nuit de noces des mariés, petit-
déjeuner inclus. Nous accordons également une remise de 20 % sur les prix 
des chambres à vos invités. 
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… sur les petits-déjeuners: 
 

Après une belle nuit au grand calme de la campagne, au matin le petit déjeuner sera servi dans le salon du 
château, ou, dès les beaux jours, sur la terrasse près du bassin. Nos petits-déjeuners, à 25€ par personne, 
sont présentés sous forme de buffet avec des produits frais et régionaux et, pour la plupart, biologiques. 
 

… sur la salle de réception:  
 
Nous possédons plusieurs salles pouvant accueillir votre Réception dont deux aux plus forts atouts : 
 * La Salle des Jardins pouvant recevoir jusqu’à 70 personnes et qui donne directement sur le 
patio du restaurant. En ajoutant des tables dans le hall, nous pouvons alors accueillir jusqu’à 80 ou 90 
personnes maximum. En ajoutant le restaurant « Les Jardins de Montcaud » (offre « Rent the 
Château » un total de 130 convives peuvent être servis. 
 * Les Salons Combe et Saint Gervais qui peuvent recevoir à eux deux jusqu’à 40 personnes, ou 
séparés donne un ressenti beaucoup plus intimiste (jusqu’à 30 personnes). 

 

 

       
 

Le jour                                 « Salle des Jardins »                                   La nuit 

 

 
 

 

« Patio » 
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Et si votre Réception débutait par un Cocktail de bienvenue? 
 
Nous vous proposons de débuter votre Réception par un cocktail de bienvenue servi sous nos marronniers 
centenaires en fonction des conditions météorologiques. D’une durée de 45 minutes, il sera accompagné 
d’environ 10 canapés par personne et pourra se composer différemment :  
 
 * Kir vin blanc : 22 € par personne, 

 * Champagne : 28 € par personne, 

 
Ces cocktails sont également servis avec des jus de fruits, de l’eau minérale, 
de la bière pression ainsi qu’un cocktail type punch ou Sangria. 
 
 

Les deux faces de Votre Soirée… 
 

Coté pile: le Dîner 
 
Notre Chef se fera un plaisir de vous rencontrer pour vous aider dans le choix du menu. Nous vous 
proposons 3 types de menu : 
 

 * Le Menu Montcaud avec deux entrées, un plat, fromage et dessert au tarif de 85 € 

 * Le Menu Tradition sur la base du menu Montcaud avec un granité au Champagne entre le 

plat de viande et un superbe buffet de desserts avec la pièce montée des Mariés, au tarif de 95 € 
 

Une autre option vous est également proposée avec un généreux buffet d’entrée à la place des deux entrées. 

Afin de vous aider dans votre choix, une dégustation est possible, sur rendez-vous. Le tarif accordé pour 
cette dégustation est de 50% du tarif menu réception, boissons non comprises. 
 

Si vous êtes accompagnés par de jeunes enfants, nous proposons également un menu plus simplifié et qui 
peut être servi plus tôt au tarif de 22 EUR par enfant entre 6 et 12 ans, gratuit jusqu'à 5 ans dans le 
cadre de ce repas.  
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Côté face: les Boissons  
 
A partir de 40 personnes, nous proposons un forfait boissons à  
partir de 30 € par personne qui comprend les vins choisies par nos 
soins en harmonie avec votre menu, les eaux et les cafés.  
 
Si vous préférez choisir, avec l’aide de notre sommelier, les vins qui 
vous ressemblent parmi nos références et qui vous seront fournis à des 
tarifs spéciaux à l’occasion de Votre Soirée.  
 
Notre sélection de Champagne Deutz brut Classic vous est proposée à 
un tarif préférentiel de 70 € la bouteille et de 130 € le magnum. 
 

Les digestifs et les consommations après le repas sont facturés séparément. 
 
 

Nos prestations complémentaires 
 
 

Les frais de personnel: 
 

Pour les frais de tout le personnel après une heure du matin et jusqu’à une heure après la fin de 
l’animation (au plus tard 4 h 00), nous demandons un supplément de 90 € par heure 
 
 

Le lendemain de fête: 
 
A partir de mi-mai, nous proposons notre traditionnel "Jazz-Lunch" sur le 
thème de La Nouvelle-Orléans.  
Ce déjeuner  inclut le cocktail de bienvenue, des grillades, un généreux buffet aux 
tendances « Louisiane » (plats froids, chauds, desserts) et les boissons (vins de nos 
voisins, eaux minérales et cafés). Accompagné de 7 musiciens, vous découvrirez 
La Louisiane dans une ambiance conviviale et détendue.  
 Ce Jazz-Lunch est proposé aux groupes de min. 20 personnes au tarif de 69 € 
par personne «tout compris» (au lieu de 75 € pour les particuliers), de 22 € pour 
les enfants âgés de moins de 12 ans et gratuit en-dessous de 115 cm. 
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L’Animation musicale: 
 
En ce qui concerne l’animation, elle pourra avoir lieu dans le Hall d’entrée qui servira de piste de danse 
ou sur le patio du restaurant si le temps le permet. 
Nous avons deux groupes partenaires : 

 
* Le Labory Jazz Club, 7 musiciens de Jazz caractérisé 

par des airs de Nouvelle-Orléans, 910 € pour 3 h. 

Prestation idéale pour l’apéritif. 

* Dany Roll : animation musicale durant toute la soirée 

jusqu’à 4h du matin, à partir de  990 € (4 musiciens). 

 
Nous attendons d’ailleurs qu’environ 10 chambres soient occupées par des convives des banquets avec 
musique et danse (hors exclusivité). 
 

La Décoration florale: 
 
Devis personnalisé en fonction de vos envies…en plus des centres des tables qui sont offerts par nous-
mêmes dans le cadre du repas. . 
 

Le service Baby-sitting: 
 
Nous pouvons vous proposer le service d’une baby-sitter au tarif de 20 € de l’heure. 
 

Autres prestations et contacts: 
 
 * Chapelle du Château de Boussargue à Colombier (3 km) : Madame Malabre  
  http://www.boussargues.com/lodging-wine/chapelle.html 
  Tél. : +33.(0)4.66.893.220 
  Fax. : +33.(0)4.66.798.164 
 
 * Coiffeur : Anne Simonin, Bagnols-sur-Cèze au +33.(0)4.66.39.87.95 
 
 
Contactez vite Le Château de Montcaud afin d’avoir plus d’information en vue de concrétiser votre 
Célébration de Mariage au 04.66.89.60.60 ou par e-mail à montcaud@relaischateaux.com.  
 

Les tarifs sont susceptibles d’être modifiés en cours d’année 
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CHÂTEAU DE MONTCAUD 
«Une île en terre de Provence»  

RELAIS & CHÂTEAUX 
 

*** 
 

OFFRE 
« RENT THE CHÂTEAU » 

 
*** 

L’Exclusivité au Château de Montcaud 
 

Valable pendant les mois d’avril-mai-juin et septembre-octobre 2010 
(selon les disponibilités de l’Hôtel) 

 
 

*** 
 
 

Cette offre vous permet de louer l’intégralité du Château de Montcaud pendant un séjour minimum de 2 
nuits. Cette privatisation comprend uniquement la location de 24Chambres toutes catégories confondues   
(4 chambres  restent à la disposition de l’Hôtel pour des clients en long séjour) ainsi que l’accès à tous les 

espaces publics de notre établissement : sauna, hammam, tennis, piscine chauffée… 
 

 
Au tarif de 18’000 €  qui inclut deux nuits  

tarifs dégressifs en fonction du nombre de nuits supplémentaires. 
 

~~~ 
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Informations complémentaires  
et 

Conditions générales de vente 
 

 
Afin d’entretenir de bonnes relations entre Vous et le Château de Montcaud, nous vous remercions de lire 
nos conditions générales de vente afin d’en accepter les modalités.  
 
Tous les tarifs s’entendent par personne et comprennent les taxes et le service. 
 
 

Coté pile: le Dîner 
 
Afin de garantir un service de qualité, nous vous 
demanderons de nous confirmer un nombre précis de couvert 
au minimum 15 jours avant la date de votre Réception. Si 
vous souhaitez ajouter des couverts supplémentaires à ce 
nombre, nous vous demanderons de nous en informer au plus 
vite. 
Lors de la facturation, le nombre de couverts retenu sera celui 
donné lors de l’approbation du devis (avec une tolérance de 
+/- 10 %). 
 

 
Côté face: les Boissons  
 
Tous les tarifs s’entendent par personne et comprennent les taxes et le service. 
 
D’une durée de 45 minutes, l’apéritif proposé est calculé sur une base moyenne d’environ deux verres par 
personne.  
Notre forfait boissons comprend toutes les boissons servies à discrétion pendant le repas, sur une base d’une 
moyenne d’une demi-bouteille de vin par personne. 
 
En cas de dépassement abusif, nous nous réservons le droit de facturer un appoint en fonction du nombre 
de prestations supplémentaires consommées. 
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Organisation, logistique: 
 
Nos prestations comprennent les équipements 
disponibles sur place, dans la limite de nos 
stocks. Si vous désirez d’un équipement spécial, 
nous vous serions grès de nous en avertir dans les 
meilleurs délais. 
Les prestations annexes : transports, décorations 
et animations et tous intervenants externes, 
devront être indiquées au responsable du 
Château de Montcaud pour approbation en vue 
de respecter les normes usuelles de sécurité. 
Toute(s) détérioration(s) ou disparition de 
matériel subies par le Château de Montcaud et 
commises par les convives pendant la Réception 
vous seront facturées. 

En cas de litige, nous considérerons 
implicitement que Vous êtes couvert par une 
responsabilité civile. 
 

 

Conditions de réservation et d'annulation: 
Acompte de 1/3 à la réservation, puis 1/3 % 2 mois avant la date d'arrivée prévue, et 1/3 % 15 jours 
avant la date prévue, en cas d'annulation (pour toutes raisons) : 
 - jusqu'à 8 semaines avant la date d'arrivée : 75 % de remboursement de l’acompte versé 
 - jusqu'à 4 semaines avant la date d'arrivée : 50 % de remboursement de l'acompte  versé 
 - jusqu’à 2 semaines avant la date d’arrivée : 25 % de remboursement de l'acompte versé 
 - moins de 2 semaines avant la date d'arrivée : aucun remboursement. 
 
L’éventuel report de la manifestation ne pourra vous exonérer de ces conditions d’annulation. Pour toutes 
raisons, les acomptes versés après remboursement, selon les barèmes cités ci-dessus, resteront acquis en 
compensation du préjudice d’exploitation. 
 
Afin de vous laisser le temps de réfléchir au devis que nous vous aurons proposé, nous poserons une date 
limite d’option, après cette date, seul le versement de l’acompte confirmera définitivement votre Réception. 
 
Nous vous conseillons de souscrire une assurance annulation afin de couvrir les risques en cas 
d’annulation. 
 
 
La Direction 


